FESTIVE GROUP MENU | 29€

STARTER | ENTRADA

To share | Para partilhar

CHICKEN LIVER PATE WITH MUSCATEL GEL, APPLE PUREE SERVED WITH TOASTS
PATE DE FIGADO DE GALINHA, GELEIA DE MOSCATEL, PURE DE MAGA, SERVIDO COM TOSTAS

URUGUAYAN BEEF EMPANADAS
EMPANADAS DE CARNE

OVEN MELTED ITALIAN PROVOLONE CHEESE, OREGANO, CHERRY TOMATO & PESTO
QUEIJO PROVOLONE DERRETIDO NO FORNO COM TOMATE, PESTO & OREGAOS

MAIN COURSE | PRATO PRINCIPAL

To share | Para partilhar

BRASEIRO - FILLET STEAK, LAMB RUMP & CHICKEN BREAST
BRASEIRO - BIFE DO LOMBO, BORREGO & PEITO DE FRANGO

SIDES | ACOMPANHAMENTOS

GLAZED CARROTS , HAND CUT POTATO FRIES,
SAUTEED BROCCOLI WITH GARLIC
CENOURA GLASEADAS, BATATAS FRITAS & BROCOLOS
SALTEADOS COM ALHO

SAUCES | MOLHOS
CHIMICHURRI, PEPPER, BBQ | CHIMICHURRI, PIMENTA, BBQ

DESSERT | SOBREMESAS

Choose from | A sua escolha

DOCE DE LEITE CHEESECAKE, SERVED WITH VANILLA ICE CREAM
CHEESECAKE DE DOCE DE LEITE, SERVIDO COM GELADO DE BAUNILHA

FERRERO ROCHER - CHOCOLATE & ROASTED ALMOND CASE, FILLED WITH CHOCOLATE MOUSSE & PRALINE
FERRERO ROCHER - MOUSSE DE CHOCOLATE RECHEADO COM PRALINE, COBERTO COM CROCANTE
DE CHOCOLATE & AMENDOA TORRADA

BEVERAGES | BEBIDAS

SANGRIA (WHITE, RED OR ROSE) STILL & SPARKLING WATER, COFFEE (NOT INCLUDING SPECIALITY COFFEES)
SANGRIA (DE VINHO BRANCO, TINTO OU ROSE) AGUA COM GAS & SEM GAS,
CAFE (NAO ESTA INCLUIDO CAFES ESPECIAIS)

MINIMUM OF 6 PEOPLE FOR THIS SPECIAL MENU, PLEASE REQUEST “FESTIVE GROUPS MENU”
WHEN MAKING YOUR RESERVATION.THIS MENU IS ALSO AVAILABLE WITH OUR HOUSE WINES
AT A COST OF 35€ PER PERSON

MINIMO DE 6 PESSOAS PARA ESTE MENU ESPECIAL, POR FAVOR, SOLICITE A
“EMENTA FESTIVA PARA GRUPOS” QUANDO FIZER A SUA RESERVA. ESTE MENU TAMBEM ESTA
DISPONIVEL COM OS NOSSOS VINHOS DA CASA POR 35€ POR PESSOA




