
        

       

   
 

 
 

 

couvert   3.50€
por pessoa

 

  

€ caprese del sur   (V)        9.50€       
Tomate, mozzarella & pesto 

       

 V  VEGETARIANO 

EMPANADAS 7.50
2 Empanadas Uruguaias
CARNE

PORCO DESFIADO

QUEIJO, CEBOLA & OREGÃOS
calamares romana     9.50€       
Aros de calamares fritos com molho tártaro

PROVOLONE AL HORNO    (V)      9.50€       
Queijo provolone derretido no forno com
tomate, pesto & oregãos

CHORIZOS       10.50€
Salsichas mistas servidas com cebola
caramelizada & tostas

PATA NEGRA DE BOLOTA      18.00€
Paleta de pata negra de bolota,
servido com pêra

camarones tempura        17.00€      
Tempura de camarão servido com molho
agridoce 

Entradas

Linguini com vegetais salteados
LINGUINI         19.50€       

Da nossa cozinha

Nenhum produto ou bebida, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado. Este estabelecimento dispõe de livro de Reclamações. Preços com IVA à taxa legal em vigor. 
Este estabelecimento possui informação disponível sobre os géneros  alimentícios que contêm substâncias alergénicas, se pretender consultar, solicite ao staff de serviço. 

Prato Principal: Custo extra para partilhar por pessoa 5 €

MOLHOS 2€ cada   

CHIMICHURRI | PiMENTA  | BBQ

 

          

  

 

FRITAS CASERAs       3.00€
Batatas fritas

graten de papas       4.00€
Batata gratinada

gratin de espinacas       4.00€
Espinafre gratinado

   vegetales asados 4.50€
Vegetais assados

ensalada familiar       7.00€
Salada mista grande

 (V)acompanhamentos

ensalada pequeña      3.50€
Salada mista pequena

       
 

   

300g 23.50 €        bife ancho Acém

bife de lomo      200g 23.50€     Bife de Lombo

      

     

DA NOSSA GRELHA

parrilla burger 200g       22.00€    
Hambúrger grelhado, com bacon, queijo 
cheddar, cebola roxa caramelizada, servido em  
pão caseiro, acompanhado com batatas fritas

burger ´n greens     200g       21.00€
Hambúrger grelhado, com rúcula, cebola roxa 
 caramelizada, cogumelos salteados, parmesão , 
& balsâmico, servido no prato, acompanhado
com batatas fritas

pechuga de pollo       16.00€
Peito de frango do campo grelhado servido 
com manteiga de alho

lubina asada       29.00€
Filete de Robalo grelhado

SOBREMESA

gelados             3.00€
 Baunilha de Madagascar 

SORBET    

Chocolate Negro 

Limão

Morango 

(V)      3.00€

Maracujá & banana

CRUMBLE de manzana        7.50€  
Crumble de maçã servido com 
gelado de baunilha de Madagascar

BROWNIE de caramelo salgado     7.50€  
Servido com gelado de baunilha 
de Madagascar

Do nosso bar 

#parrillanatural

MENU

Premium Vodkas       13€
GREY GOOSE | FRANCE
CÎROC | FRANCE
BELVEDERE | POLAND
ABSOLUT CITRON | SWEDEN
ABSOLUT RASPBERRY | SWEDEN
BELUGA | RUSSIA
KZAR PREMIUM | RUSSIA 
STOLICHNAYA ELITE | RUSSIA

Premium Gins       13€
GIN MARE 
MALFY BLOOD ORANGE
MARTIN MILLER´S
SAVVY LEMON
HENDRICK´S 
NORDES
TANQUERAY 10  
MONKEY 47         15€ 

ESCOLHA O SEU COCKTAIL FAVORITO DA NOSSA LISTA 
ABAIXO OU VEJA NOSSO MENU DE BAR COMPLETO USANDO O QR CODE

  

Parrilla Natural
Vodka, Sumo de Arando, Hortelã, 
Morango

Mojito Apasionado  
Rum, Menta, Açúcar, Lima, Maracujá

Mojito Coconut & Raspberry 
Rum de Côco, Menta, Lima, Framboesa

The Atlantic Margarita 
Tequila Patron Silver, Caracao Blue, 
Licor 43, Sumo Lima, Xarope Baunilha

Kir Royal 
Champagne & Cassis Liqueur

Negroni  Twist
Gin Toranja, Martini Bitter, Vermouth 
de Vinho do Porto

Exotic 43
Rum Branco, Licor 43, Framboesa, 
Maracujá, Xarope Baunilha

Passion Fruit Martini  
Gin, Triple-Seco, Lima, Maracujá.

French Martini  
Vodka, Licor Chambord, Sumo Ananás

Raspberry Fizz (non alcoholic)
Framboesa, Hortelã, Ginger Ale, Lima


