
 

 
 

 

24th of March 

SUNdAY LUNCH 
                  ADULTS € 26,50 | KIDS under 12 years old € 13 

 

STARTERS ENTRADAS  
Choose from | À sua escolha  

 
PRAWN SOUP, TEMPURA MUSSEL, FINISHED WITH CORIANDER VINAIGRETTE  

CREME DE CAMARÃO, TEMPURA DE MEXILHÃO, FINALIZADO COM  VINAGRETE DE COENTROS  
 

BEEF TORTELLINI, TRUFFLED CREAMED POTATO & TEXTURES OF MUSHROOMS  

TORTELINIS DE VITELA, AVELUDADO DE BATATA TRUFADO & TEXTURAS DE COGUMELOS  
 

SEA BREAM FILLET, SERVED WITH A CRAB CRUST, TOMATO BREAD & GAZPACHO  

FILETE DE DOURADA, SERVIDO COM CROSTA DE SAPATEIRA, PÃO DE TOMATE & GASPACHO  
 

COLD GOATS CHEESE PUDDING, SERVED WITH WARM MOUSSE, PARSNIP PUREE & GRANOLA (V) 
PUDIM DE QUEIJO DE CABRA, SERVIDO COM MOUSSE QUENTE, PASTINACA & GRANOLA  

 

CREAM OF PEA SOUP, FINISHED WITH ONION OIL (V) 

CREME DE ERVILHAS, FINALIZADO COM AZEITE DE CEBOLA  
  

mainS prato principal 
Choose from | À sua escolha  

 

ROAST BEEF WITH HORSERADISH CREAM, YORKSHIRE PUDDING & RED WINE GRAVY  
ROSBIFE DE CABEÇA DO LOMBO COM CREME DE RÁBANO, PUDIM ROYALE & MOLHO GRAVY  

 

ROAST GARLIC & ROSEMARY STUDDED LEG OF LAMB, SERVED WITH A ROSEMARY LAMB JUS  

PERNA DE BORREGO ASSADO COM JUS DE ALECRIM, VEGETAIS & BATATA ASSADA  
 

FILLET STEAK WRAPPED WITH PANCETTA, SERVED WITH TRUFFLED MUSHROOMS  
VITELA ENROLADO EM PANCETTA, SERVIDO COM COGUMELOS TRUFADOS 

 

COD RAVIOLI, SERVED WITH CRUSTACEAN SAUCE & MINT  

RAVIOLIS DE BACALHAU, SERVIDO COM MOLHO DE CRUSTACEOS & HORTELÃ  
 

SAFFRON RISOTTO, WITH ASPARAGUS TEMPURA (V)  
RISOTTO DE AÇAFRÃO, COM TEMPURA DE ESPARGOS  

 
SERVED WITH A SELECTION OF VEGETABLES & ROAST POTATOES  | SERVIDO COM UMA SELEÇÃO DE LEGUMES & BATATAS  

 

DESSERTS SOBREMESAS  
Choose from | À sua escolha  

 

APPLE CRUMBLE SERVED WITH VANILLA ICE CREAM  (V)  

CRUMBLE DE MAÇÃ SERVIDO COM GELADO DE BAUNILHA  
 

POACHED PEAR, SERVED WITH SAFFRON ICE CREAM & PISTACHIO CREAM (V)  
PÊRA CARAMELIZADA , SERVIDA COM GELADO DE AÇAFRÃO & CREME DE PISTÁCHIO 

 

TEXTURES OF TIRAMISU  

TIRAMISSÚ EM TEXTURAS  
 

COCONUT MOUSSE, PINEAPPLE TEXTURES & CRISPY RICE (V)  

MOUSSE DE CÔCO, ANANÁS EM TEXTURAS & ARROZ TUFADO  
 

No drink, dish or couvert can be charged if not requested by the customer and is returned untouched. If you have any food intolerance, please request the allergen 

 Information. A complaint book is held at our reception . Prices include VAT at legal rate . 

 Nenhum prato, produto ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado. Se tiver alguma intolerância 

alimentar, por favor, solicite a informação sobre alérgenos . O livro de reclamações, encontra-se em nossa recepção. Preços com IVA à taxa legal em vigor . 


